
MENU CATERINGOWE
KORYTA
Constantin Sala Bankietowa
ul. Pod Brzozami • 41-905 Bytom

Koryto śląskie (8–10 osób)
• Rolada wołowa – 4 szt.

• Schab pieczony – 4 szt.

• Żeberko pikantne – 4 szt.

• Karminadle – 4 szt.

• Krupniok pieczony z cebulką – 4 szt.

• Kluski śląskie

• Ziemniaki

• Modro kapusta okraszana boczkiem

• Kapusta kiszona zasmażana z grzybami

• Sos pieczeniowy

Koryto biesiadne (8–10 osób)
• Golonko pieczone – 4 szt.

• Żeberko wieprzowe pikantne – 4 szt.

• Szaszłyk drobiowy – 4 szt.

• Schab z pieczarkami – 4 szt.



• Roladka z udka kurczaka zawijana w bekonie – 4 szt.

• Ziemniaki pieczone

• Panczkraut

• Surówka z białej kapusty

• Kapusta kiszona zasmażana z grzybami

• Chrzan, musztarda

Koryto staropolskie (8–10 osób)
• Udko z kaczki z jabłkiem – 4 szt.

• Karczek pieczony z czosnkiem – 4 szt.

• Udko z kurczaka po staropolsku – 4 szt.

• Pierogi z mięsem i okrasą – 20 szt.

• Zraz wieprzowy z boczkiem i kiszonym ogórkiem

• Ziemniaki pieczone

• Placki ziemniaczane

• Buraczki

• Kapusta czerwona okraszana boczkiem

• Sos pieczeniowy

Koryto mięs grillowanych (8–10 osób)
• Udko drobiowe z kurczaka b/k z grilla – 4 szt.

• Szaszłyk drobiowy – 4 szt.

• Karkówka z grilla – 4 szt.

• Żeberko wieprzowe z grilla – 4 szt.

• Kiełbaska z grilla z cebulką – 4 szt.

• Camembert z grilla – 4 szt.

• Ziemniaki pieczone

• Frytki



• Mix sałat z sosem winegret

• Surówka Colesław

• Sos pieczeniowy

Koryto rybne
• Menu dostępne po uzgodnieniu.

Koryto vege
• Menu dostępne po uzgodnieniu.

Możliwe jest przygotowanie innego menu oraz dań cateringowych zgodnie z indywidualnymi
ustaleniami.


